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26.02.26
RECEPTION – FLYING FINGERFOOD

Hühnchen mit Gurke und Chili im Sesam Cornet
***

Gebackener Blumenkohl mit gepickelter Zwiebel und Schnittlauch (vegan)
***

Gefüllte Teigtaschen ,,Dim Sum“ mit Edamame & Tofu (vegan)
***

Riesengarnele mit Wasabi Mayo & gebrannter Paprika am Spieß 
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26.02.26
AWARD VERLEIHUNG – CANAPÉ

Tatar vom Brandenburger Weiderind auf Brioche und geräucherter Eigelbcreme
*** 

Räucherfisch Mousse mit Gurken Gelee und Radieschensalat
***

Avocado Creme auf Pumpernickel mit Limette, Chili & roter Bete – vegan
***

Ciabatta mit Oliventapenade, getrockneten Tomaten und gebranntem Mais – vegan
***

Röstbrot mit Ziegenkäse, Feige und hauseigenem Honig, Erbsenkresse
***

Pochiertes Wachtel Ei mit Frankfurter Grüner Soße und Brot-Crunch
***

eine Brotauswahl mit verschiedenen Ölen 
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26.02.26
AFTER SHOW – BUFFET & FLYING

Starter

Brandenburger Mozzarella auf Rübchen Carpaccio | Apfel-Linsen Vinaigrette (vegetarisch)
***

Fancy Coleslaw | verschiedene Kohlsorten | Selleriesaat | Bautzner Senf  (vegan)
***

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme und Kapernäpfel
***

Dry Aged Roastbeef | Grillgemüse | Kräuterquark | Rucola | Pinienkerne 

Suppe
Vegane Kürbis- Ingwersuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Öl
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26.02.26
AFTER SHOW – BUFFET & FLYING

Hauptgänge
Hausgemachte Linguine aus dem Parmesanlaib, Live aufgedreht, mit gehobelten Trüffel 

***
„Currywurst Extrem“

Traditionelle Berliner Currywurst mit fruchtiger Tomatensauce in 3 Schärfegraden, Mini Kaiserbrötchen 
***

Vegetarische Currywurst
***

Hochrippe vom Kalb von der Schneidestation mit grünem Spargel, getrüffeltem Selleriepüree und Rotweinschalotten
***

Saiblingsfielt mit geschmorten Tomaten, Spinat und Walnüssen 
***

Saisonale Gemüseauswahl 
***

Veganes Süßkartoffelcurry mit Zuckerschoten, Baby Mais, Frühlingslauch und wildem Brokkoli (vegan) 
***

Kartoffelrösti mit geschmorter Ochsenherztomate, Pilzcreme, Grünem Spargel, Schnittlauchcreme und Kräutersalat (vegan)
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26.02.26
AFTER SHOW – BUFFET & FLYING

Dessert

Pistazien –Himbeeren Windbeutel 
***

Schokomousse von weißer Schokolade Champagner & Cassis (Vegan)
***

Haselnuss Tartelettes mit GranySmith Apfel
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DANKE.
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